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UNION GRAMME
      Assemblée Générale

   suivie d’un banquet convivial
         LE SAMEDI 24 AVRIL 2010

         au Palais des Congrès
Rue du Parc - 4020 Liège - Parking aisé
Tél. 04/232.06.37
PROGRAMME
16h 00
Accueil des membres.
16h 15 
Célébration eucharistique.

Hommage aux morts pour la patrie et aux défunts de l’année.
17h 00
Assemblée Générale Statutaire.
· Allocution d’ouverture et élections statutaires par
Christian MAKA, Président.
· Synthèse des activités de l’Union Gramme par

les différents Administrateurs responsables.
· Présentation et approbation des comptes de l’exercice 2009
Présentation du budget 2010 par

Francesco DI FILIPPO, Trésorier.
· Décharge des Administrateurs.

· Démission et Nomination des Administrateurs.

· Vie à l’Institut Gramme par

Juan HERRERA, Directeur.
ELECTIONS STATUTAIRES

En application de l’art. 20 des statuts, tous les membres peuvent se faire représenter à l’Assemblée Générale par un autre membre après lui avoir donné procuration. En cas de vote, seuls les membres peuvent participer.

Administrateurs en fin de mandat et rééligibles : Guy Demande (71.12)
Francesco Di Filippo (81.19)
Manuel Santiago (90.71)

Administrateurs démissionnaires : 

    Guy Blaise (63.03)
Jacques Poncelet (60.45)
Nous invitons les membres qui accepteraient de remplir un rôle actif au sein de notre Association de prendre contact avec le Président ou un Administrateur avant l’Assemblée Générale. 



Dialogue et échange de vues avec les membres sur la vie et les activités de l’Union Gramme un verre à la main.

18h 30
Verre de l’amitié [image: image2.png]


 
19h 30

Banquet convivial au BISTRO du PALAIS, (côté Quai dans le parc)
MENU 4 services
Vins blanc et rouge : harmonie de Gascogne
Eau - Café

Apéritif

Vin mousseux ‘brut’, vin blanc, jus d’orange

2 pièces froides en accompagnement :

*Rosace de saumon marinée aux épices et céleri confit
*Tartare de bœuf au citron et gingembre
Entrée un

Fine tarte de saumon norvégien mariné au sel de mer et aneth, 

tartare de tomates au basilic

Entrée deux

Raviole de ricotta et artichaut dans un bouillon de poule à la sauge

Plat principal

Souris d’agneau rôtie au thym, corolle de légumes et polenta aux olives
Dessert
La classique ‘Dame blanche’ et sa crème chantilly
Prix : 48,00 €/personne Boissons comprises.
A verser au compte 240-0391007-04 de l’Union Gramme.

Réservation et paiement avant le 16/04/2010 
Avec références ‘repas AG’
Itinéraire : Ce n’est pas le plus court, mais le plus simple. Il évite de traverser la ville et permet de rejoindre aisément le parking du Palais des Congrès. Quelle que soit l’endroit de votre départ, rejoindre l’autoroute E25 et se diriger sur LIEGE et prendre la Sortie 38.

Suivre ‘Gare Angleur – Belle-Ile’ puis aux 2 ronds points ‘BELLE-ILE’. Longer l’Ourthe sur votre droite -> vous passez devant GRAMME –> au feu prendre à gauche pour traverser le pont de Fragnée (anges dorés sur pilier) –> directement à droite suivre Palais des Congrès et longer la Meuse –> à droite, prendre le pont Albert bande de droite –> directement à droite Parking.










